Vorspeisen

Rindertatar
Klassisch mariniert
mit Wildkrdutersalat und Rdstbrot 159

Tranchen vom hausgebeizten Lachs
Mit Rosti-Taler, Senf-Dill Creme und Feldsalat 157

Anti Pasti Variation
Gegrilltes und eingelegtes Gemuse, mit Frischkase gefllltes GemUse,
Hummus, Brot und Grissini 1290
Mit Parmaschinken 1570

Iwiebelringe
gebackene Zwiebelringe mit Aioli 740

Seelenwdrmer

Spargelcremesuppe
mit Spargelstckchen 790

Hausgemachte Rinderkraftbrihe
mit hausgemachten Krauterfladle 640

Salate

Gemischter Salat
Bunter Blattsalat mit Balsamico-Limetten-Dressing,
verschiedene Rohkostsalate und Kartoffelsalat 690

GroBe gemischte Salatplatte
Bunter Blattsalat mit Balsamico-Limetten-Dressing,
verschiedene Rohkostsalate, Kartoffelsalat,
CroUtons, NUsse und Kerne 1270

Unsere Toppings:
Rosa gebratene Streifen vom Roastbeef 119

Hahnchen im Knuspermantel 109
Gebratene Garnelen 129



Vegetarisch &Vegan

Truffel-Gnocchi vegetarisch
In Tomaten-Salbei-Butter, mit Parmesan
und Pinienkernen 18

Spinat-Kase-Serviettenknodel vegetarisch
gebratene Serviettenknddel mit Champignon-RahmsoBe,
gebratenen Pilzen und Blattsalat* 1790

despdizle vegetarisch
mit Bergkdse und Emmentaler,
dazu geschmelzte Zwiebeln und Blattsalat* 1640

Rote Bete - Graupenrisottovegan
Mit Meerrettich, veganem Vetaq,
Walnussen und buntem Blattsalat* 1870

Schwabische Spezialitaten

Saure Kutteln
Vom Rind, mit kraftiger TrollingersoBe
und Bratkartoffeln mit Speck 18%

Wurstsalat
Mit Essiggurke und Zwiebeln, dazu Brot 990

Schweizer Wurstsalat
Mit Emmentaler, Essiggurke und Zwiebeln, dazu Brot 1190

Mavultaschen vom Maultaschen-Konig Olli Hacker
mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Blattsalat

mit geschmelzten Zwiebeln und TrollingersoBe 1679

oder gebraten mit Ei 1670



Unsere Klassiker

Iwiebelrostbraten
vier Wochen gereiftes Roastbeef mit geschmelzten Zwiebeln, kr&ftiger
TrollingersoBe, hausgemachte Spdatzle und Blattsalat* 3070

Birkenwald-Teller
Rostbratle mit Zwiebeln, Medaillons vom Schweinefilet und eine Maultasche
mit zweierlei SoBe, hausgemachte Spdtzle und Blattsalat* 287

Medaillons vom Schweinefilet
in Krédutern gebratenes Schweinefilet mit Cognac-RahmsoBe, gebratenen
Pilzen, hausgemachte Spdatzle und Blattsalat* 2440

Cordon bleu
vom SchweinerUcken, gefullt mit Schinken und Emmentaler
dazu Bratkartoffeln mit Speck und Blattsalat* 2370

Schnitzel ,Wiener Art*
paniertes Schweineschnitzel mit Blattsalat*
mit Pommes Frites und Preiselbeeren 199
mit Sp&tzle und SoBe 217

Pollo Fino vom Hahnchen ,,Coq au Riesling*
In Riesling geschmortes Pollo Fino mit Champignons, WurzelgemUse
und Speck, dazu Kartoffelgratin und Blattsalat* 2470

Black Tiger Garnelen
mit Tagliatelle in fruchtiger TomatensoBe,
Parmesan und Kirschtomaten 2270

* verschiedene Blatisalate mit Tomate, Gurke, Karotte und Radieschen,
auch als gemischter Salat, mit Rohkost- und Kartoffelsalat erhaltlich (zzgl. 3,50€)



Fur unsere kleinen Gastefir Kinder bis 12 Jahre

Kinderschnitzel
mit Pommes Frites und Ketchup 750

Chicken Nuggets
mit Pommes Frites und Ketchup 700

Spatzle mit So3 5%

Portion Pommes Frites 340

Extra Beilagen und SoB3en

Brot 270
Portion hausgemachte Spatzle 39
Portion Pommes oder Kroketten 340
Trollinger-, Champignon-Rahm- oder Cognac-RahmsoBe 250
Ketchup/Majo 1

Dessert

Hausgemachter Kaiserschmarrn
Verfeinert mit Mandeln und Puderzucker,
dazu selbstgemachtes Zwetschgenkompoftt
und Vanilleeis 990

Creme brilée, hausgemacht
Mit Himbeerragout 670

HeiBe Liebe
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren
und geschlagener Sahne 8%

Schoko-Kuchle mit flussigem Kern
mit geschlagener Sahne und Vanilleeis 67°

Affogato
Espresso mit einer Kugel Vanille- oder Haselnusseis 470



